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A tejhigiéniatol a gyogynovények
feldolgozasaig

— A Haloé Vajdasagi Fejlesztési Alapitvany agrar-mikrorégidkra irdnyulé

képzési programjanak 3. alloméasa Magyarkanizsén —

A rendezvény elején Fremond Arpad, a VMSZ koztarsasagi parlamenti képviselSje tajékoztatta a termelSket az aktualis mezégazdasagi torté-
nésekrdl, majd valaszolt a feltett kérdéseke is.

Magan a képzésen sz6 esett a lisztérzékenység kialakulasarol, kezelésérdl és a hozza kapcesolddd diétarol, a betegségben szenveddknek kidol-
gozott élelmiszer alapanyagokrol, a tejhigiéniardl és a tejtermék-készitésrol, a fliszerpaprika-6rlemények eldallitasarol, a csokkentett szénhidrattar-
talmu élelmiszerekrdl, a hidegen préselt olajokrol, a gyogy- és fliszerndvények feldolgozasarol, de a hozzajuk kotddd mindségligyi elvarasokrol és
azok szabalyozasardl is. [zelitSként egy-két témat mi is kiemeliink.

A szegedi Gabonakutato Kft. élelmiszer-fejlesztési laborvezetoje, dr. Acs Péterné Erika elmondasa szerint Eurépa lakossaganak megkozeli-
téleg 1 szazaléka szenved lisztérzékenységben, amely elsésorban a bélrendszerre, de az egész szervezetre is kihatassal van. A betegség barmilyen
¢letkorban kialakulhat és 6rokdlhetd is, lényeg azonban, hogy legalabb kezelheto.

— Sok fiatal, gyermekkorban diagnosztizalt partneriink van, de vannak iddsek is, akiknél 50, 60 vagy éppen 80 éves korban fedezték fel a lisztér-
z¢kenységet. A betegség megjelenése tehat nem korfliggd, viszont lehet valamilyen csaladi, genetikai hattere.

Az el6adas alatt az érdeklodok megismerkedhettek a szegedi intézet lisztérzékenységben szenveddknek Osszeallitott szakacskonyvével, az in-
tézet altal két évtized alatt kifejlesztett kiilonféle élelmiszer-alapanyagokkal és megkostolhattak a bel6liik készitett siiteményeket is, amelyek sem
kinézetiikben, sem izvilagukban nem tértek el a hagyomanyos készitményektSl. A Gabonakutaté Kft. liszttechnolégiai laboransa, Biré Eva bemu-
tatta a lisztérzékenyeknek valo gyors kenyér készitését. Siités kdzben elmondta, hogy ehhez a kenyérhez az emlitett fejlesztésekbdl a Fe-mini névre
hallgatd kenyérport, rizslisztet, sot, kevés siitGport, élesztot, vizet és izesitésiil egy kis sajtot hasznalnak.

A tejhigiéniardl és a tejtermékek készitésérdl dr. Konyves Tibor, a topolyai Megatrend Egyetem dékanja tartott eléadast. Mottdja a kdvetkezo
volt: gyenge mindségli, rossz alapanyagbol jo terméket nem lehet eldallitani.

— A kulcs a termel6knél van. Azért is fontosak a maihoz hasonld képzések, mert igy a tudomany kézelebb keriil a termel6khoz, ahol a termeld
valaszt kap arra, hogy bizonyos folyamatokat vagy miiveleteket miért kell elvégeznie a tejtermelés soran. A tejtermelés és a tejtermékek megfeleld
eldallitasa elsdsorban a gazdak érdeke, hisz nyilvan valamennyien azt szeretnék, ha nem lenne gondjuk a tej értékesitésével. A j6 mindségi tejjel
ilyen gondok nincsenek — nyilatkozta a szakember.

Noha kiilonféle timogatasi lehetségekkel a koztarsasagi illetve tartomanyi illetékes tarca is egyre inkabb odafigyel rajuk, a juh- és kecskete-
nyésztok esetében még mindig nem megoldott a tej és a beldle késziilt tejtermékek feldolgozasa és értékesitése. Dr. Konyves Tibor a szovetkezési
format tartja a probléma megoldasanak.

Igy gondolkodtak a magyarkanizsai Kecsketenyésztk Egyesiiletében is, amikor dsszefogassal egy kisebb tejfeldolgozo-iizem létesitése mellett
dontdttek, hallottuk Bohata Jézseftl, az egyesiilet elndkétol.

—Tavaly év végén sikeriilt egy tartomanyi palyazaton timogatast nyerniink egy mini tejfeldolgozo-iizem létesitésére, amit szeptember végéig sze-
retnénk tizembe helyezni, ami napi 500 liter kecsketej feldolgozasat teszi lehetdvé. Ez pillanatnyilag béven meghaladja ugyan a mi sziikségleteinket,
hiszen éppen az értékesitési nehézségek miatt az elmult években tobben is felhagytak a kecsketenyésztéssel, de bizunk benne, hogy a feldolgozo-
lizem létrejottével tobben is visszatancolnak majd. Elsddleges célunk, hogy megoldodjon a helyi kecsketej-termelék gondja, hogy a tejbdl helyi
terméket allitsunk el6 a helyi fogyasztoknak, bar ez a kapacitas arra is lehetéséget kinal, hogy masok nyersanyagat is felvasaroljuk és feldolgozzuk.

A Hal6 Vajdasagi Fejlesztési Alapitvany el6adassorozata Magyarkanizsa utan februar végéig tovabbi négy telepiilésen keriil megrendezésre, ahol
ugyancsak széles érdeklodésre szamito témak keriilnek feldolgozasra.
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