MANIFESTACIJA IZADI MI NA TEGLU

PROPOZICIJE ZA TAKMICARE

. Takmicarske ekipe prijavljuju se po pozivu lokalnog partnera putem javnih glasila, dok
je broj ekipa koje mogu ucestvovati ogranicen na maksimalno 30.

. Tamicarska ekipa moze brojati najmanje 2, a najvise 5 ¢lanova. Ekipu mogu da ¢ine:
¢lanovi uze ili Sire porodice, komsije, udruZenja Zena ili bilo koja druga udruZenja,
ucenici i nastavnici, studenti, kolege sa posla, prijatel;ji, itd.

. Takmicari su u obavezi da daju naziv svojoj ekipi, Sto kreativnije moguce i imenuju
kapitena koji c¢e je predstavljati. Kapiten koordinira ekipu tokom takmicenja i
komunicira sa lokalnim partnerom ili produkcijskim timom

Na manifestaciji ucestvuje prvih 30 ekipa koje su se prijavile, plus 5 rezervnih u slucaju
odustajanja neke od 30 prvih prijavljenih. Ukoliko neka od ekipa odustane od uces¢a u
manifestaciji to moze ucitniti najmanje 7 dana pre pocetka manifestacije i u obavezi je
da o tome pismeno obavesti lokalnog partnera, nakon c¢ega prva od 5 rezervnih
zauzima slobodno mesto.

. Takmicarske ekipe su u obavezi da kada se prijave potpiSu potvrdu o uc€estvovanju u
manifestaciji u prostorijama lokalnog partnera.

Lokalni partner u obavezi je da unapred obavesti ekipe koji je njihov broj Standa sto je
ujedno i broj ekipe i da kapitenima dodeli odgovarajuéi redni broj koji obezbeduje

organizator manifestacije.

. Takmicenje zvani¢no poc€inje u 12h i zavrsava se u 19:30h, kada zvanicno prestaje
priprema ajvara.

Kapiten svake ekipe u obavezi je je da dode na mesto odriavanja manifestacije
najkasnije u 11:30h. Ekipe moraju biti spremne u 12h za pocetak manifestacije.

Ekipa ili kapiten nakon zavrsetka takmicarskog dela ne smeju napustiti Stand, jer se od
19:30h do 20h uzimaju uzorci ajvara.
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Higijenski uslovi:

- takmicari i takmicarke sa duzom kosom u obavezi su da imaju skupljenu kosu u visoki
rep ili pundu

- organizator manifestacije za sve takmicare obezbeduje higijenske rukavice

- lokalni organizator ¢e obezbediti cisterne za vodu, sa ispravnim slavinama, koje ée
biti u funkciji dva sata pred pocetak manifestacije ukoliko na mestu odrzavanja
manifestacije ne postoji javna cesma ili neki drugi izvor tehnicki ispravne vode

- takmicari su u obavezi da smece koje je nastalo tokom pripreme odlazu u kese
predvidene za to, koje obezbeduje organizator manifestacije i da te kese nakon
zavrSetka takmicenja odloze u kontejnere za smece

Organizator manifestacije obezbeduje: natkrivene standove za sve takmicarske ekipe,
papriku-kurtovku, 30 kg po ekipi, Secer, so, kube (prenosiva pec¢ za pecenje paprike i
kuvanje ajvara), tegle sa poklopcem, drva za loZenje, stolove za pripremu i odlaganje
tegli, plasticne posude za ljuséenje paprike.

Takmicari moraju da obezbede sav potreban pribor za pripremu ajvara, a obavezno
moraju imati: Serpu, varjacu, kutlacu, noZzeve, masinu za mlevenje paprike, itd.

Za svaku takmicarsku ekipu bi¢e obezbedene tri stolice. Ukoliko ekipa broji vise
¢lanova, takmmicari imaju pravo da ponesu svoje stoliice ili stolice, jer se
manifestacija odrzava na otvorenom i nije obezbedeno mesto za sedenje.

Za osobe sa invaliditetom (osobe u kolicima) bi¢e obezbedeni uslovi za ucesée u
manifestaciji (u slu¢aju potrebe rampa za izlazak na binu)

Najbolji ajvar bira strucni Ziri koji u sastavu ima tri obavezna ¢lana: najbolji lokalni
kuvar, tehnolog i poznata licnost koja je ostvarila znacajne rezultate za svoju opstinu i
Sire. Ukoliko postoji potreba broj ¢lanova Zirija moze biti veci, ali mora imati neparan
broj ¢lanova.

Na manifestaciji se biraju tri najbolja ajvara, zatim se dodeljuje specijalna nagrada
produkcije i nagrada publike. Pored nagrada za tri najbolja ajvara koja su izabrana od
strane Zirija, prvonagradena ekipa plasira se direktno u finale koje ¢e se odrzati u
Beogradu.
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